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Bager Bech's Eftf.

Gefionsvej 47

3000 Helsingør
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
køle- fryseindretninger med letfordærvelige fødevarer, samt håndtering af fødevarer under
produktion og ved opbevaring
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden, herunder bageri, opvaskeområde,
konditori, lager, personaletoiletter og butikken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling, 3 timer´s reglen, mærkning, holdbarhed, temperaturkontrol,
rengøringsplan/kontrol og årlig revision for 2007.
Godkendelser m.v.: Udleveret blanket om kontrol i virksomheder. Ophængning af kontrolrapport
kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt i nye regler for ophængning af kontrolrapport.

X

1
15-11-2007

1
03-10-2007

1
11-04-2007

Hygiejne: Rengøring 2
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Kontrolafdeling Rødovre
Fjeldhammervej 15
2610 Rødovre

T 72 27 60 00
F 72 27 63 99
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